
 

 

Das erwartet dich bei uns in deiner 3 jährigen dualen Ausbildung: 
 

• Du begleitest und unterstützt die Herstellung von Brot, Brötchen und anderen frischen Backwaren in 
der eigenen Frischebäckerei.  

• Außerdem erlernst du die Bedienung von Backgeräten und kannst im Bereich des Glasierens, 
Garnierens und Dekorierens deine kreative Seite zeigen. 

 
Das solltest du mitbringen: 
 

• Einen guten Hauptschulabschluss oder höher 

• Interesse an der Herstellung und Bearbeitung von Lebensmitteln 

• Flexibilität aufgrund des Schichtsystems (2 Schichten) 

• Handwerkliches Geschick 
 
Das bieten wir dir: 
 

• Regelmäßige Azubi-Treffen und Schulungsangebote 
• Hansefit Mitgliedschaft 
• Brot und Brötchen für dein Frühstück aus unserer Backstube 
• Mitarbeiterrabatt auf unser gesamtes Produktsortiment 
• E-Bike-Leasing für nachhaltige und günstige Fortbewegung 
• Mit der Öko-Regio-Card vergünstigt einkaufen 
• Teilnahme an unserer betrieblichen Altersvorsorge und Zuschuss zum Bausparvertrag 

 
Wir freuen uns auf deine aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen über unsere Homepage: 
https://shop.bohlsener-muehle.de/karriere/Ausbildung 
 
Bei Fragen wende dich gerne an Franziska Itagaki: F.Itagaki@bohlsener-muehle.de oder 05808-987-594 

Die Bohlsener Mühle GmbH & Co. KG ist ein mittelständisches Bio-Unternehmen mit ca. 
300 Mitarbeitern und Mitarbeiterinnen der Lebensmittelindustrie in der Nähe von Uelzen. 
Frische Backwaren, knusprige Snäckebrote, Cerealien und Müsli bis hin zu leckeren Keksen 
in 100% Bio-Qualität, eine ökologische Landwirtschaft und zukunftsfähiges Wirtschaften 
gehören für uns zusammen – transparent vom Feld bis zum Produkt. 

Ausbildung Bäcker*in (m/w/d) 
 
 
 

Die Bohlsener Mühle 
 
 

Wir bieten zum 01. August 2023 für unsere Frischebäckerei eine 

www.bohlsener-muehle.de 
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